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DIVINI RICORDI
DI PERSONE DI SPIRITO

fogliando questo numero prima di mandarlo in stampa, quando arrivo alle pagine
dedicate ad Alessandro Franchetti mi viene in mente immediatamente un servizio
che dedicammo a lui e ai suoi vini esattamente 20 anni fa, quando ancora Spirito

diVino era allegato di Monsieur (oggi Arbiter), un connubio sempre vincente, Era il
numero digennaio 2002 e ricordo ancorail titolo con uncalembour: Un mattio con il
Trinom in bocea. 1suoi vini non hanno certo bisogno di presentazioni, cosi come il suo
anticonformismo che diventava un valore aggiunto, anche in bottiglia. Di Franz Haas,
poi. i ricordi sono ancora pit vividi: lo avevo conosciuto moltissimi anni fa grazie a

Martin Foradori. parlando di Borgogna, di Pinot nero. di tappi e bottgilie. ed era

scattata da subito una sincera stima e amicizia. Il suo Pinot nero. il tappo avite,

la sua arte, la cultura e le conoscenze che ha apportato al mondo del vino sono

ttti argomenti universalmente riconosciuti. Un grande abbraccio a la Manna,

la moglic Maria Luisa Manna, a cui Franz dedico un vino dandogli il suo nome.
Rimanendo nella sciadei grandivini ¢ proseguendo lo sfoghio prima della stampa,
attenzione non puo non cadere sulla degustazione secolare ed eccezionale che Moét
& Chandon ha riservato nella Galerie Imperiale della Maison celebrando i 100 anni della cuvée Grand Vintage
Collection con assaggiselezionati di ogni decade fino ad arrivare all'annata 1921 guidata dallo chef de cave Benoit
Gouez (in basso, al centro). Nel senso delle emozioni e dell unictiva sottolineata anche la longeviti dello Cham-
pagne, in forma nel calice anche dopo un secolo. Longeviti che ¢ diventata la cifra stilistica per Biondi-Santi: in
basso, adestra, 'amministatore delegato Giampiero Bertolini, con cui ho trascorso di recente una piacevole serat
in occasione dellancio delle nuove annate, Qui i riferimentinei secoli si sprecano: prodotta per ka prima volta nel
1888, la Riserva BiondiSanti ¢ il primo Brunello della storia e, al centro dell’antica cantina di Tenuta Greppo, si
trova La Storica, unastanza al riparo dallaluce e dai rumori del mondo dedicata interamente alla Riserva e a tutte
le annate prodotte. con le bottiglie che riposano nude in piccole nicchie, abbigliate solo con una gocda di cera
d’api soprail tappo di sughero per garantirne I'integrita e la tenuta nel tempo. Restando nei dintorni, non si puo
non citare Lamole di Lamole, avamposto toscano di Santa Margherita Gruppo Vinicolo, grande gruppo con grandi
mezzi per produrre qualita assoluta: penso sempre al suo presidente nonché amico Gaetano Marzotto (sotto, a
sinistra) quando bevo i suoi vini. I mondo di Spirito diVine abbraccia anche quello dei Drvine Spiniti, ossia laltra faccia
dellamedaglia del bere bene: € proprio come altra faccia ecco che Pinserto dedicato a liquori, distillati e spiriti lo

trovate capovolto per un numero double face all insegna della qualita della vitadentro e intornoal bicchiere, #
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= ATenuta diTrinoro in Val d'Orcia (sopra), Andrea Franchetti (a fianco) ha trasmesso tutta la sua esperienza e passione al giovang.enologo Lorenzo Fornaini
¢al dlretto[cr enologo Calogere, Portannese, sull’Etna, invece, ¢ stato il padre-pioniere delle contrade, affiancato.sin da gubito.daVineenzo Lo Maugo, -**
direttoré-enologo di Passopisciaro, che ha da sempre condiviso la sua visione e che conosce tutti i segreti delle antiche vign‘tel'azienda siciliana.*
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di Luciano Di Lello

La tenuta in Val d’Orcia e uno dei luoghz del vine




o scoperto Trinoro nel 2003. Ricordo le prime
vendemmie e la grandiosita devastante della
2001, vini rossi talmente inattesi e imperativi
daribaltare idee e decaloghi nei quali mi ero
misurato per decenni. In qualche misura, era
I'apparizione del colore, I'avwwento luminoso di un nuovo spa-
zio. E tutto questo per di piti nasceva in un’area sconosciuta
allavite. Ma era iniziata nel 1990 questa awentura stupefacente
del nostro vino moderno, in quello che era un terreno abban-
donato posto tra i 500 e 600 metri di altitudine sulle falde occi-
dentali del Monte Cetona. Li, dentro un casale diroccato, vive
da mesi Andrea Franchetti. «Come un eremita o un barbone,
fai te, in totale solitudine», mi ha raccontato poi. Ha 40 anni,
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unavita fragorosa alle spalle, tra Roma e New York, e deve ora
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decidere che cosa fare nel tempo che gliavanza. Con un’idea

che gli va crescendo sempre pit nella mente. Nel suo andare
controcorrente, fuori dagli schemi, dalle owieta, anche dalle
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retoriche del suo tempo, lui possiede qualcosa che € nei geni
di una famiglia di mecenati, musicisti, collezionisti d’arte, cioe
il senso estetico fortissimo verso una bellezza dalle modalita
inconsuete e geniali. Quando lascia quella Trinoro deserta,
si dirige a Saint-Emilion, verso i vini che pitt lo hanno colpito
nella vita passata. E per due anni cerca di apprendere tutto
della vite, modalita, tecniche, segreti, dettagli minuti e infiniti.
Quando ritorna a Trinoro, porta con sé preziose marze di Ca-
bernet Franc e poi Merlot e Cabernet Sauvignon di prestigiosi
chateau, che assieme a una squadra di operatori bordolesi ini-
zia a impiantare (tre ettari I'anno fino al '99) sulle balze della
sua tenuta a 9.400 ceppi per ettaro. Dietro di lui non ci sono
tradizioni di territorio o di famiglia a imbrigliarlo. E il primo
ed e totalmente libero di osare. Trinoro ¢ il suo foglio bianco

TENUTA 4 TRINORO
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Quando ho assaggiato i suoi primi Tenuta di Trinoro, ricordo la 99 e la
2001, sono rimasto di stucco per la bellexza e la magnificenza

da riempire, in anni di dedizione folle che lo mutano anche
fisicamente, tra pensiero, fatica, manualita. Vivendo sempre
pitin simbiosi con le piante, le stagioni, le piogge, la siccita,
le lune. Dal "95 iniziano raccolte individuali e a pit passaggi
su miniparcelle separate, ma solo con grappoli totalmente
maturi e da piante che, per fare il vino che ha in mente, non
devono dare pit di tre etti di uva. L'altitudine dona diversita
a ogni vendemmia, la varieta dei terreni saporosita distinte,
ma soprattutto le bassissime rese un’amplificazione di frutto
delizioso dalla polpa meravigliosa e lucente, che sara il tocco
distintivo di ogni suo vino futuro. Consumera da allora gli
ultimi mesi prima della raccoltain un’ansia perenne di verifi-
che. Cammina sui pendii. Guarda le piante. Assaggia gli acini.
Cerca quella dolcezza, quel sapore. Se 'estate ¢ arida, 1 grap-
poli si piantano, sembrano rimpicciolire. Allora non raccoglie
mai prima delle piogge. Attende le maturazioni tardive, che
il frutto si rawivi dopo i lunghi acquazzoni autunnali. Rischia

sempre, fino a che poi il frutto finalmente si schiude, si allarga,
cresce. E segue cosi le fermentazioni di mosti nerastri che tra-
cimano profumi, echi, estratti e I'avwentura di ogni vendemmia
sempre diversissima. Con la '97 nascera il Tenuta di Trinoro, la
composizione bordolese delle partite piti ricche e complesse,
in cui puo esprimere tutto il suo gusto estetico, reinventando
la visione del grande rosso e cambiandone drasticamente le
proporzioni. Dispone certo di uve dal dna eccelso, con tannini
raffinatissimi e rasati, ma i tempi di legno saranno sempre
misurati a non eccedere mai in astringenze. Perché nel suo
vino quello che deve dominare su tutto ¢ il pin puro, rigoglioso
frutto in una rinascimentale ricchezza di toni, colori, accordi.
Quando ho assaggiato i suoi primi Tenuta di Trinoro (ricordo
Ia ’99 e la 2001), sono rimasto di stucco, stordito da quella
opulenza. Erano rossi concentratissimi e aperti, di strabiliante,
sontuosa bellezza e godimento, un turbinio di vivezza sparsa
di essenze rare e dolci catrami, che dilatavano tutti gli spazi e



Il contrappunto

Andrea Franchetti ha lasciato un vuoto nel mondo del vino ma i luoghi enoici che lui ha creato restano e sono pronti a sfidare le generazioni, prose-
guendo sulla strada tracciata in oltre 30 anni di paziente lavoro. Negli anni, aveva costruito intorno a sé una squadra competente e affiatata. Sopra,
il team da oggi alla guida di Trinoro e Passopisciaro: da sinistra, Calogero Portannese, Benjamin Franchetti, Lorenzo Fornaini e Vincenzo Lo Mauro.

sapori possibili. In una tiratura poi che non ha mai superato
le 8mila bottiglie. Cosi, con tutta la qualita e la magnificenza
delle uve restanti, compone il Le Cupole, secondo vino di
Trinoro, ma forse il pitt buono al mondo della categoria per
intensita e saporosita felice, pulsante, generosa. Differente
I'uvaggio, meno concentrato del «Tenuta», ma con eguale
felicita e, come dire, agilita ammaliante di aromi carichi di fre-
schezza e nitore sapido, che sa crescere poi meravigliosamente
nel tempo. Riassaggiati in questi giorni la 2011 e la memora-
bile 2001, a dimostrazione di una bonta e tenuta perentoria.

a ¢ anche il tema del monovitigno ad affascinarlo.
Con la 2009 fa il suo esordio il Palazzi, opulento,
superbo Merlot d’altura, con un frutto debordan-
te, impenetrabile solo nel colore, per il resto di pura, carnosa
fantasia e con tutta la rigogliosa generosita del vitigno che
si concede. Operazione pit complicata poi con il Cabernet

Franc, varieta che pit di I'anima profonda a Trinoro, e che
via via proporra in tre esemplari versioni, ma il cui mondo
espressivo potra es

're pienamente letto e compreso solo
quando questi vini avranno molti piti anni di vetro, proprio
per la rigorosita trattenuta e scabra del vitigno a queste al-
titudini. Con il 2011 nasce il sapido, minerale Campo di
Magnacosta, dal fondo ciottoloso e limoso del suo terreno,
antico letto di un fiume. Con la "14 vedono la luce il pin
floreale e soave Campo di Tenaglia, su un costone di sab-
bie di roccia calcarea. E poi, pill in alto ancora, il Campo
di Camagi, su uno strato di quarzi e calcare, che ¢, al mio
gusto, quello dalla pitt emozionante assolutezza. Di una tale
complessita tenebrosa da farmi pensare agli ultimi quartetti
beethoveniani. Ma questa ¢ anche una storia di stima e ami-
cizia profonda. La mattina del 6 dicembre scorso gli invio
una delle nostre solite email. Due ore dopo la notizia che An-
drea eramorto, incredibile e attonita come una coltellata. #



