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Elsass im Sommer Neues in Rot Deutschland



Das FEURIGE Experiment

SIZILIEN. Andrea Franchetti, Peter Sisseck und Peter Vinding-
Diers wollen auf den Hangen des Atna die elegantesten
Weine ltaliens erzeugen und fur Auf, anstatt Aushruchstim-
mung sorgen. Es lassen sich gewiss ruhigere, beschaulichere
und vor allem ungefahrlichere Gebiete vorstellen, in denen
sich prima Wein machen lasst. Aber flir Andrea Franchetti,
den charismatischen Schépfer der grofbartigen Tenuta di Tri-
noro (Toskana) gibt es keinen geeigneteren Ort als die Hange
des Atnha, um erstklassige, elegante Weine zu erzeugen. Seit
den 80er Jahren umkreist_er den Vulkan, vor zwei Jahren hat
er auf der Nordseite des Atna endlich ein altes Weingut mit
uber 30 Hektar Land gekauft — in 824 bis 921 Metern Hohe,
Das klingt kihn, das ist kihn. Text und Bilder von Stephan Reinhardt

r git Wechen spuckt cor Nulkan
‘E}} selnwarze Lava wie ain vergfre-
h ter Kiter weibsn Schaum, wes
= e BewElserung rund um Cata
nia came treitt, Beilipesfiguren aulzustel-
len in der Holfnung, diese méaen den zor
nigen Berg basdnftigen und die Lowve wor
schreck erslarren lassen. Momensan je
cizch lassen die mit neuen Cruplanen ein-
rerpehesdes Zrdbeben die anmitigan Fi-
guren umfallen wis Dominostene. Zu-
cam hal os eorstklassgens Wain yam
Atma hislang nicht gegeben. Cressse
szt die Lava dber die zu FRen es
rauc-endean Valkars wochermden Wein-
Grgs dor Elng GOC, mas miisse al-
enfalls die Bauern, nichl  deron
sehlezhion Weine bedauern. {Wenn-
gleich gin salches Exigis 50 man-
chen Ecelpewichsen aus ndrdliche-
ren italienisches Wainrsgonen die
Farbe aus cor Robe und die Kraft
aus ders Krpsr reiben dirlbe.)
VYaas ales veranlazst einen kKlugsn
Wann wie Andrea Franchelll, sein
Geld und das seiner Freunde Peter

72

=7ingus= Sisseck =Geld spicll kase Rol-
lec) und Poetor Yinding-Ciers in egin Bislang
namaniesas Paajekt 2o stocken, das o ra-
her Zukunll genau dort eleganten Rotweain
sovie eEinen cer heston italioneschan
Woilweinee  (Peler Vindingl  erreuzen
méchte, woowar 2 nigen Jahrzchnien noch
200 Millionen Hektoliter Robwein pro Jahr
in Fasser gefillt wosden? Damals ek
punel urm den Atra fass jeder vomn (Massen-
Wzin, Haute sieht man allerorten nur
nach Bunen. eerlassens und von
schwarrer Lava vaerschitlole Weingl-
tor sowes ausarnmengekeachte Terras
senanlazen in hibschen Amphithesz-
Lers: Stummes Zeugen sines anderen
Zeit wrel durchaus becindruckend,
Aoer WeNIZ musuntRaeisend,
Oder doch? Franchelli sagl, dis
Khimetscher und  peolsmschen
Voraussetzungen  kinnden nichi
beszer sein. Dia Vegetationszoit
ist nirgends Bngee als hier oben,
de Temperaturunterschicdo zei-
schen Tag und Macht sind be-
ldchtlich, == regnet wenig und

der lackers Velkanboden erméglicht Har-
monsce,  fein strukiurierte Woines,
schwdrmt e, als wir mik dern Aute auf der
Mordscite des Stna, stea 35 Kilometer von
ciar Jstlilste oal Taormine enllernt, durch
Cas im schwarzen Ascheragan kaum aus
mumacherde Dirfchen Passopiscizeo fah-
ren. Wir emeichen 2ine beeindrickoncs
Ruine, ein altes, der Aorissbime woebehal-
Lones Weingut, =Das ist esls, werklndet
Franchetti o stolz, dass ich ihm mein Mit-
[zid wahl Basser ersnare. Fwai Raume hat
Franc:hetti bereits wieder hergerichtet, aing
Art Lanoe usd den Garkaller, Den Rest bo-
tritt — wer will ~ nur unter Lebssssgefahr,
Gorarts dig néchsse Emte soll im dasn wio-
der hergestellien, bislarng durch Restrman-
o allenfzlls angadeutaten Lagerhas wor-
arbeitet werden, Dor Marn ist schnell,
dberhalk der Suing hat Franchet? schon
irn letrten Frohjahr 2.5 Hektar Patit Yerdaot
geptlanet. Stattliche 30000 StEcke wor-
Fan munter durch den fruchtbaren Vul-
sanboden in die Tiede, Einige Roeben haben
Dareits im Mowember klieine dunkle Beeran
gebrapen.
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Von Merello bis Viegnier

Dig anders rate Sorle, die Franchetti hicr
vargeiunden cnd deren Rebstdeks er dras-
tisch zosecht geschnitten hatte, ist der au-
tochthone Mers o Mascalese: cine spdt rei-
fende, blassrote, Lanninreichs Traulke, won
der xslang nismand Yomehmes vernom-
men kat, Wi glauben an den MNesalloe,
sagt Peter Winding. Lnd atsichlich, die
Fasspectan des labrgangs 2001 wie auch
der gérence Most des necon Jahrgangs
tie ersten Partion wurden am % Movem-
ber gelesen, die lstzten am 23, Mevernber,
bei Gradationsn awschen 1% und 21 KW
lassen neben einer fainen Wirze im Ober-
raschend  geschmeidigan Gewand auch
dautlicte Kirsch- und Pllaumeniucht gr-
kennen, Lim coem Wein noch mehe Kom-
plexitél unc Farbe zu geben, sallen ihm
sunftig rund 20 Prozent Petit Vardot zupe-
peben werden. Mit dieser chonfalls sshe
spat reifencien Sorle haben vinding in Sor-
deaux und Chila und Franchetti au? Trinoro
beste Erfahrongen germacht, Mun soll er
Garant 10r einen nicht 2u alkohalreichen i-
gilanischen Rolwein imo elegantan Bur-
Aund-sBordeaus-50 sein,

Die Morausseleungen dafir sind nicht
schlecht. Ende Movembor mersschen am
Atna noch Tagosternperstoren van 25°C,
die Michte allerdings sind bereits emp-
findlich kihl. Cech auch s Hechsommer
schickt der Vulkas aboca, 1 Uhr saine kith-
le Brizen Ober cie Traunen, «Die Booren
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i =]
rafen langsam, aber gleichmifis zur phy-
siolagischen Reife herane, ekl Fran-
chetd, Trauben sanft reifon zu lassen,
scheint Rigr noch Winzer-, nickt Bagkhand-
WEA 2U Soin, wie sanst 2o ofl aut Sizilien,
I Mavernber gilt es dann, den fr dic ein-
zelnen Partien besten Lesercpunkt zu e
wizchen, Das Abbeeren erfolat wie die Lo-
s won Hand, nach der Gaung lagest der
Meralla etwa 2in Jabr in einmal auf Trinors
verwendelen franzhsischen Barrigues.,

s eigentlicne Alna-Prajakt aber ist cin
Weilwin, der hinsichtlich Feinbeit und
Eleganz alles in den Schatsen stellen 2ol
wat bislang in lralien produzicert worden iss,
=E5 sall gin Wein werdan, der sich mit be-
sten Burgundern messan lassen kanns,
platzt es aus Vinding heraus, Die Yoraus-
selzungen scheinen gepobon: In ainer
Héhe van mehr 2ls 900 Metem befincet
sich direkt unterhall cines ggantischen
Lavagestls cine At Hochebene, in der es
plitlich merklich kohler st als weter un-
ten hei den relen Rebsorten, Warum das

e N Bl &'
Androa Franchetti von Tenuta di
Trinore sctzt auf die starke Enargio
des Valkans

50 Ist, <ann sich Franchetti oislang nicht
erklémen. Jedenfalls sk die Vegatation eine
panz andere, es wachzen wilde Hasalnuss-
baurne, Jalbei, Minze, Brombesrsn, Spar-
pal, Die Wikdnis =t atemberaubend schan,
eu schade eigentlich flr schodce Reb-
stacke, [ Frahjahr sallen aufl ciner Pliichs
von 3.000 qm verschiedene Burgunder-
Klong Charconnay mepflanzt werden, dazy
atwas Vingnier und Sauvignon Gris, Vinding
hatte ciosen seltenen Abkémmiing des
waBen Sauvignon baraits zu seiner Zeit auf
Chategu de Landiras (Graves) gefunden
ured verwendet, Mum will & mit desson
Sdure urd harrizher Frucht den Chardon-
nay in Form halten. =Chardonnay st viol-
leicht nicht basendars originell, ater ein
guter Chardehmay sloimmer nach mit das
Grabite, was es gibte, sagt Franchotti, der
Dbrigens passionicrter Rissling-Trinker st
peanrmman Fisslingle),

Coen speit der dtna weiter Fauer und
ava aus seinern graben Maol, nachmit-
tags stent der Wird w0, dess de sohwaree
Wolke den Tag zur Macht macht. Dennach
is Franchetti davon dberzeupt, dass die
Fegon schan in wenigen Jaheen ainen
Boom erleben wird wie dis Toskana in den
Aern. =Der Atna wird Ralions letzte profe
Entdeskung soine, glaubt e Bleibt 2u hof-
fian, dass der Vulkan das nicht krumm
nimmt, (Bezug: Ddlerer, Golfing) oo




